Nr Sprawy: SZP.250.13.2024

UMOWA NR 33/SGGW/2024

zawarta w dniu /7. 04 .. 7 025 / .. w Warszawie, pomiedzy :
Szkotg Gtoéwng Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie przy ul. Nowoursynowskiej 166, 02-787
Warszawa, NIP: 525-000-74-25, zwang w dalszej tresci umowy Zamawiajacym, reprezentowana

przez:

prof. dr hab. Kazimierza Tomalg - Prorektora ds. Rozwoju, I Zastepce Rektora

przy kontrasygnacie finansowej Kwestora SGGW, mgr Anny Kaminskiej
a

Anng Speruda-Zytek, prowadzaca dziatalno$é gospodarcza pod nazwa Anna Speruda-Zytek
»Limba” Uslugi Gastronomiczne w Warszawie przy ul. Nowoursynowskiej 161, 02-787
Warszawa, NIP 951 129 3491 REGON 012303978, zwang w dalszej tresci umowy Wykonawea,
reprezentowanym przez:

- Anne Sperude-Zytek - Wiasciciela.

Niniejsza Umowa jest nastgpstwem wyboru przez Zamawiajacego oferty Wykonawey
W postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego, zgodnie z ustawa z dnia 11 wrzesnia 2019 r.
Prawo zamowien publicznych ( Dz. U. z 2023 r., poz. 1605 ze zm.), przeprowadzonego w trybie
podstawowym bez negocjacji .

§1
PRZEDMIOT UMOWY
1. Zamawiajgcy zleca, a Wykonawca zobowiazuje sig, zgodnie z SWZ postepowania w sprawie
udzielenia zamo6wienia publicznego nr SZP.250.13.2024 oraz zgodnie ze swoja oferta, ztozona na
ustugi restauracyjne i podawania positkéw na terenie SGGW, zwanej w dalszej czesci umowy
ustugg.

2. Szczegbtowy przedmiot zamoéwienia zostat opisany w Zatgczniku nr 1 do Umowy.

§2
OKRES REALIZACJI UMOWY
1. Wykonawca zobowigzany jest do realizacji ustugi w terminie:
Zadanie 2:
24 miesigcy liczac od dnia podpisania umowy lub do wyczerpania $rodkéw przeznaczonych na
realizacjg umowy (w zaleznosci od tego, ktdre zdarzenie nastapi wezesniej).
2. Umowe uwaza si¢ za zrealizowana z nalezyta starannoscig, jezeli Zamawiajacy w terminie 7 dni

od dnia kofica umowy nie zglosi zadnych zastrzezen.
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§3
OBOWIAZKI WYKONAWCY
Wykonawca obowigzany jest do nalezytego i terminowego $wiadczenia ustug stanowiacych
przedmiot Umowy.
Realizacja przedmiotowego zamowienia bedzie nastepowata zgodnie z postanowieniami
niniejszej umowy oraz zgodnie z opisem przedmiotu zamdwienia stanowiacym zatgcznik nr 1
do SWZ, ktéry stanowi integralng czgsé niniejszej Umowy, po wezesniejszym ztozeniu zlecenia
czgsciowego (faksem lub za posrednictwem poczty elektronicznej).
Wykonawca zobowiazuje si¢ w szczegodlnosci:
a) niezwlocznie poinformowaé¢ Zamawiajacego o kazdym zdarzeniu, stanowigcym odstepstwo
od regut przyjetych prawem i umowa, zaistniatym podczas wykonywania ustug,
b) przeszkoli¢ pracownikow w zakresie bhp, ppoz przed przystapieniem pracownikéw
do wykonywania ustug,
c) przestrzega¢ zalecen Zamawiajgcego
Oceny prawidtowosci wykonania przedmiotu Umowy dokonuje Zamawiajacy.
Stwierdzone przez Zamawiajacego nieprawidlowosci w wykonaniu przedmiotu Umowy
zgtaszane beda Wykonawcy na biezaco droga elektroniczna na adres: stolowkasggw@wp.pl,
a w razie potrzeby takze ustnie lub telefonicznie.
Wykonawca zobowigzany jest do usunigcia zgloszonych nieprawidlowosci w wykonywaniu
przedmiotu Umowy lub zmiany sposobu $wiadczenia ustug w terminie wyznaczonym przez
Zamawiajgcego, uwzgledniajacym w szczegdlnosei rodzaj stwierdzonych nieprawidlowosci,
czas, w ktorym moga zosta¢ usunigte oraz uzasadnione potrzeby Zamawiajacego.
W ramach zamoéwienia wykonawca jest zobowigzany do:

1) przygotowania potraw wedlug wybranego przez zamawiajacego menu;

2) transportu positkdw oraz podania ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi
Zywnosci 1 zywienia;

3) dostarczenia $wiezych produktow zywnosciowych i przyrzadzania potraw gotowanych
w dniu $wiadczenia ustugi;

4) przygotowania wskazanych miejsc do przyje¢, a w szczegdlnosci: dostarczenie
niezbednego wyposazenia, ustawienie stotéw i krzesel, nakrycie stoldéw obrusami
i zastawg odpowiednig do rangi spotkania, przygotowanie i ustawienie odpowiednich
dekoracji po uzgodnieniu z zamawiajgcym;

5) przygotowywania i serwowania positkow przez osoby posiadajace aktualne orzeczenie
lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych wydane zgodnie z ustawa z dnia
5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych u ludzi;

6) obstugi kelnerskiej sSwiadczonej na wilasciwym poziomie, zgodnie z zasadami
obowigzujgcymi w tym zakresie, w tym w szczeg6lnosci kultury obstugi. Zamawiajacy
zwraca szczegblng uwage na przestrzeganie standardow kulturalnego, stosownego
i godnego zachowania odpowiednich do miejsca, rowniez w strefie tzw. zaplecza
technicznego;

7) zapewnienia jednolitego, stosownego do okolicznosci, i schludnego stroju o0séb
obstugujacych spotkanie;

8) Swiadczenia ustlug wylacznie przy uzyciu spelniajacych normy bezpieczenstwa

1 jakosciowe produktow spozywezych;
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9) estetycznego podawania positkow;

10) zapewnienia dekoracji stoldw zgodnie z ustaleniami z zamawiajgcym;

11) zapewnienia opisdw potraw zgodnie z wymaganiami zamawiajacego;

12) systematycznego uzupelniania potraw oraz sprzatania w trakcie spotkan;

13) posprzatania po usludze, usunigcia i utylizacji odpadéw i $mieci zgodnie z zasadami
segregacji, zlikwidowania stanowiska przygotowywania positkow i zebrania naczyn,
sztu¢cow oraz resztek pokonsumpceyjnych najpézniej 60 minut po otrzymaniu informacji
od zamawiajacego o zakonczeniu spotkania;

14) pozostawienia, po wykonaniu ustugi, do dyspozycji zamawiajacego, catosci
niewykorzystanego zamoéwienia, w tym jedzenia, dekoracji kwiatowych, napojow.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za prawidtowe wyposazenie pracownikow $wiadczacych
ustugi oraz za ich bezpieczenstwo w trakcie wykonywania przedmiotu Umowy.

Osoby swiadczace ustugi w ramach przedmiotu Umowy zobowigzane sa do stosowania sie do
obowigzujgcych u Zamawiajacego przepisow wewnetrznych, w zakresie niezbednym do
realizacji Umowy.

Wykonawca bedzie przestrzega¢ i dokonywaé zawiadomien wymaganych przez ustawy,
rozporzadzenia, zarzadzenia, postanowienia i decyzje wtadz publicznych, odnoszacych sie do
przedmiotu umowy.

Wykonawca zobowigzuje si¢ wykona¢ ustuge bedaca przedmiotem Umowy z najwyzsza,
profesjonalng starannoscia, zgodnie ze stosownymi przepisami i normami, jak réwniez

w sposob zgodny z warunkami Umowy.

§4

WYNAGRODZENIE
Laczna maksymalna wysokos¢ wynagrodzenia Wykonawcy za wykonanie przedmiotu umowy
WYnosi:
757 000,00 zI brutto (stownie: siedemset piecdziesigt siedem tysiecy zlotych 00/100). Przy
czym maksymalna kwota, jaka jednostki Zamawiajacego mogg przeznaczy¢ na finansowanie
zamoOwienia wynosi odpowiednio:
- Biuro Organizacyjne — nie wiecej niz 41,2% od kwoty maksymalnej wysokosci
wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 311 884,00 zl brutto
(stownie: trzysta jedenascie tysiecy osiemset osiemdziesigt cztery zlote 00/100)
- Biuro Wspélpracy Miedzynarodowej — nie wigcej niz 18,1% od kwoty maksymalnej
wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej. co stanowi 137 017,00 zt
brutto (stownie: sto trzydziesci siedem tysiecy siedemnascie zlotych 00/100)
- Biuro Rektora — nie wiecej niz 14,8% od kwoty maksymalnej wysokosci wynagrodzenia
Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 112 036,00 zl brutte (slownie: sto
dwanascie tysiecey trzydziesci szes¢ zlotych 00/100) '
- Biuro Projektow Strukturalnych i Transferu Technologii — nie wiecej niz 9,8% od kwoty
maksymalnej wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi
74 186,00 zl brutto (stownie: siedemdziesiat cztery tysigce sto osiemdziesigt szes¢ zlotych -
00/100)
- Biuro Projektéw Krajowych — nie wigcej niz 9,3% od kwoty maksymalnej wysokosci
wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 70 401,00 zl brutto

(stownie: siedemdziesiat cztery tysigce czterysta jeden zltotych 00/100)
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- Rada Uczelniana Samorzadu Studentéw — nie wiecej niz 4,3% od kwoty maksymalnej
wysokosci wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 32 551,00 zt -
brutto (stownie: trzydzie$ci dwa tysiace piecéset pi¢édziesiat jeden zlotych 00/100)

- Biuro Spraw Studenckich — nie wigcej niz 1,5% od kwoty maksymalnej wysokosci
wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 11 355,00 zl brutto
(stownie: jedenascie tysiecy trzysta pieédziesiat pieé zlotych 00/100)

- Orkiestra Reprezentacyjna SGGW — nie wigcej niz 1% od kwoty maksymalnej wysokosci
wynagrodzenia Wykonawcy podanej w akapicie powyzej, co stanowi 7 570,00 zl brutto
(stownie: siedem tysigcy pieéset siedemdziesiat zlotych 00/100)

Za kazdq faktycznie wykonang ustuge Wykonawca otrzyma wynagrodzenie, stanowigce iloczyn
liczby uczestnikéw zgloszonych na dane spotkanie za kazdy dzien i ceny jednostkowej za dang
kategorie ustugi, podanej przez Wykonawce w kalkulacji ceny ofertowej stanowiacej zatacznik
nr 1 do niniejszej umowy. Zaoferowane ceny jednostkowe w poszczegélnych kategoriach sg
wigzgce podczas realizacji umowy i nie podlegaja negocjacji. Wynagrodzenie, o ktérym mowa
w ust. 1 nalezy traktowac jako maksymalne.

Poza wynagrodzeniem , o ktérym mowa w ust 1 powyzej , Wykonawcy nie przystuguje zadne
inne lub dodatkowe wynagrodzenie z tytutu realizacji przedmiotu umowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ograniczenia przedmiotu umowy w zakresie rzeczowym
1 ilosciowym do max 50 % podstawowej wartosci przedmiotu zamoéwienia.

§5
WARUNKI PEATNOSCI

Zapftata wynagrodzenia okreslonego w § 4 ust. 1 dokonywana bedzie na podstawie prawidtowo
wystawionej przez Wykonawce faktury czgsciowej w terminie 30 dni od daty otrzymania
przez Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury.
Faktura wystawiana bedzie na:
Szkota Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie,
ul. Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa
Faktura czgsciowa. o ktérej mowa w ust. 1 bedzie wystawiana za kazda wykonang ustuge
1 bedzie odpowiadata wartosci tej ustugi liczonej wedtug zasad opisanych w § 4 ust. 2.
Platnosci, o ktérych mowa w niniejszym paragrafie dokonywane beda w formie przelewu
bankowego na rachunek Wykonawcy (widniejacy na tzw. ,.bialej liscie podatnikéw™):

Bank - Powszechna Kasa Oszczednosci Bank Polaki SA

Odbiorca - ,,Limba” Uslugi Gastronomiczne Anna Speruda-Zytek

Nr konta - 22 1020 1169 0000 8602 0082 9614
Zamawiajgcy oswiadcza, ze jest objety zakresem podmiotowym ustawy z dnia 27 sierpnia
2009r. o finansach publicznych (Dz.U. 2009 Nr 157 poz. 1240 z p6zn. zm.). W zwigzku z tym w
przypadku pfatnosci dokonywanych na podstawie niniejszej Umowy na rzecz Wykonawcy,
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wyboru stosowania badZ odstapienia od stosowania,
mechanizmu podzielonej ptatnosci, zgodnie z art.108a ust. 1 ustawy o podatku od towaréw
1 ustug, z zastrzezeniem ust. la tegoz artykutu.
Wykonawca gwarantuje, ze jakiekolwiek prawa Wykonawcy zwigzane bezposrednio lub
posrednio z Umowa, a w tym wierzytelnosci Wykonawcy z tytulu wykonania Umowy

1 zwigzane z nimi naleznosci uboczne (m.in. odsetki), nie zostang przeniesione na rzecz 0sob
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trzecich bez poprzedzajacej to przeniesienie zgody Zamawiajgcego wyrazonej w formie
pisemnej pod rygorem niewaznosci. Wykonawca gwarantuje, iz nie dokona jakiejkolwiek
czynnosci prawnej lub faktycznej, ktdrej bezposrednim lub posrednim skutkiem bedzie zmiana
wierzyciela z osoby Wykonawey na inny podmiot. Niniejsze ograniczenie obejmuje

w szczegblnosci przelew, subrogacje ustawowsa oraz umownag, zastaw, hipoteke oraz przekaz.

§6
OSOBY ODPOWIEDZIALNE ZA REALIZACJE UMOWY

Strony Umowy oswiadczajg., ze osobami odpowiedzialnymi za prawidlowg realizacje niniejszej

Umowy s3:

1.

- ze strony Zamawiajgcego:

e Biuro Organizacyjne — Joanna Kushnir tel.: +48 22 593 10 80, e-mail:
joanna_kushnir@sggw.edu.pl

e Biuro Wspélpracy Miedzynarodowej — Katarzyna Specjalska tel.: +48 22 593 10 40,
e-mail: katarzyna_specjalska’@sgow.edu.pl

e Biuro Rektora - Hanna Gajda, tel.: +48 22 593 10 15, e-mail:
hanna gajda‘@sggw.edu.pl

e Biuro Projektéw Strukturalnych i Transferu Technologii — Andrzej Szmalc,
tel.: +48 22 593 17 22, e-mail: andrzej szmalc@sggw.edu.pl

e Biuro Projektow Krajowych — Alicja Ulikowska, tel.: +48 22 593 56 83, e-mail:
alicja_ulikowska@sggw.edu.pl

e Rada Uczelniana Samorzadu Studentéw SGGW — Aneta Balchan tel.: +48 22 593 10
38, e-mail: aneta_balchan@sggw.edu.pl

e Biuro Spraw Studenckich — Ewelina Grzegorzewicz tel.: +48 22 593 10 30, e-mail:
ewelina_grzegorzewicz/@sggw.edu.pl

e Orkiestra Reprezentacyjna SGGW — Dawid Olewnicki tel.: +48 602 221 504, e-mail:
dawid_olewnicki‘@sggw.edu.pl

- ze strony Wykonawcy: Anna Speruda-Zytek, tel: 603 970 765, e-mail: stolowkasgow/@ wp.pl

a)

b)

§7
KARY UMOWNE
Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne:

w przypadku odstgpienia od Umowy przez ktorgkolwiek ze Stron z przyczyn lezacych
po stronie Wykonawcy w wysokosci 20 % wynagrodzenia brutto wskazanego w § 4 ust. 1
Umowy,

za zwloke w rozpoczeciu $wiadczenia przedmiotu umowy w wysokosci 0,2 % wynagrodzenia
brutto wskazanego w § 4 ust. 1 Umowy, za kazdy dzien zwloki,

za stwierdzenie nieprawidlowej realizacji przedmiotu Umowy, w przypadku dwukrotnego
powtorzenia si¢ nieprawidtowosci w swiadczeniu ustug — w wysokosci 0,2 % wynagrodzenia
brutto wskazanego w § 4 ust. | Umowy za kazdy kolejny przypadek nieprawidlowej realizacji

przedmiotu Umowy,

o s
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d) za niedopelnienie obowigzku wynikajacego z § 10 ust. 11 Umowy, w wysokosci 0,2%
wynagrodzenia brutto wskazanego w § 4 ust. 1 Umowy za kazdy dzien zwloki w zmianie
wynagrodzenia przystugujacego podwykonawcy.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do zaptaty kary umownej w terminie 7 dni od daty otrzymania
wezwania do zaplaty/noty obcigzeniowej wystawionej przez Zamawiajacego. z zastrzezeniem
ust. 3 ponizej.

Zamawiajagcy moze potraci¢ naliczone kary umowne ze swoich zobowiazan wobec
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Wykonawcey, na co przez podpisanie Umowy Wykonawca wyraza zgode.

Laczna maksymalna wysokos¢ kar umownych, ktérych Zamawiajacy moze dochodzi¢ od
Wykonawcey wynosi 20% wartosci brutto kwoty okreslonej w § 4 ust. 1 Umowy.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odszkodowania przewyzszajacego wysokos¢
naliczonych kar umownych do wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody na zasadach

ogdblnych.

§8
ODPOWIEDZIALNOSC WYKONAWCY
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za wszelkie ewentualne szkody na osobie lub
mieniu powstate w wyniku niewykonania badZ nienalezytego wykonania zobowigzan
wynikajgcych z Umowy. Wykonawca ponosi tez odpowiedzialno$¢ za inne dziatania lub
zaniechania 0s6b $wiadczacych ustugi zwigzane z przedmiotem Umowy.
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody i nastepstwa nieszczesliwych
wypadkow dotyczace pracownikow $wiadczacych ustugi w ramach wykonywania przedmiotu
Umowy 1 o0s6b trzecich, wynikajace z wykonywanych ustug, spowodowane z winy

Wykonawcy.

§9
ODSTAPIENIE OD UMOWY

Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy:

1) w terminie 30 dni od dnia powzigcia wiadomosci o zaistnieniu istotnej zmiany okolicznosci
powodujgcej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo
przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, lub dalsze wykonywanie umowy moze zagrozi¢
podstawowemu interesowi bezpieczefistwa pafistwa lub bezpieczenstwu publicznemu;

2) jezeli zachodzi co najmniej jedna z nastepujacych okolicznosci:

a) dokonano zmiany umowy z naruszeniem art. 454 i art. 455 ustawy,

b) wykonawca w chwili zawarcia umowy podlegat wykluczeniu na podstawie art. 108

ustawy,

3) Trybunat Sprawiedliwosci Unii Europejskiej stwierdzit, w ramach procedury przewidzianej
w art. 258 Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, ze Rzeczpospolita Polska uchybita
zobowigzaniom, ktére cigza na niej na mocy Traktatow, dyrektywy 2014/24/UE, dyrektywy
2014/25/UE i dyrektywy 2009/81/WE, z uwagi na to, ze zamawiajacy udzielil zamowienia
z naruszeniem prawa Unii Europejskie;j.

e czé?



2. W przypadku, o ktéorym mowa w ust. 1 pkt 2 lit. a, zamawiajacy odstepuje od umowy w czesci,

(O8]

ktérej zmiana dotyczy. W przypadkach, o ktorych mowa w ust. 1, wykonawca moze zadaé
wylacznie wynagrodzenia naleznego z tytulu wykonania cze$ci umowy.

Ponadto, oprocz przypadkéw wymienionych w Kodeksie Cywilnym, Zamawiajagcemu
przystuguje prawo odstapienia od umowy w nastepujgcych przypadkach:

a) Wykonawca zaniechat realizacji umowy, a w szczegdlnosci nie rozpoczgt realizacji
przedmiotu umowy przez okres dtuzszy niz 7 dni,

b) Wykonawca nie wykona ktéregokolwiek z obowiazkow okreslonych w umowie lub w opisie
przedmiotu zamoéwienia, po zazadaniu przez Zamawiajacego spelnienia takiego
zobowigzania 1 wyznaczeniu mu dodatkowego terminu.

Odstgpienie od umowy powinno nastapi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci takiego
oswiadczenia w terminie 60 dni liczac od dnia wystapienia wskazanych w nim okolicznosci,
z wyjatkiem sytuacji wskazanej w ust. 1 pkt 1 niniejszego paragrafu, w ktérym to przewidziano
30-to dniowy termin na odstgpienie.

§ 10
ZMIANY TRESCI UMOWY

. Zmiana postanowien zawartej Umowy moze nastapi¢ jedynie za zgodg obu Stron wyrazong

na pismie, w formie aneksu do Umowy, pod rygorem niewaznosci.

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zmiany wysokosci wynagrodzenia naleznego
wykonawcy w przypadku zmiany cen materiatow lub kosztow zwigzanych z realizacja
zamoOwienia, z tym zastrzezeniem, ze:

a. minimalny poziom zmiany ceny materialéw lub kosztéw, uprawniajacy strony umowy do
zadania zmiany wynagrodzenia wynosi 10 % w stosunku do cen lub kosztéw z miesigca,
w ktorym ztozono oferte Wykonawcy,

b. poziom zmiany wynagrodzenia zostanie ustalony na podstawie wskaznika cen towaréw i
ustug  konsumpcyjnych ogloszonego w komunikacie prezesa Gtéwnego Urzedu
Statystycznego, ustalonego w stosunku do kwartatu, w ktérym zostata zlozona oferta
Wykonawcy; poziom zmiany bedzie stanowit roznice ceny ogloszonych w komunikacie
prezesa Gtownego Urzedu Statystycznego z miesigca, za ktory wnioskowana jest zmiana
a poziomem cen wynikajacych z komunikatu Prezesa GUS za miesigc, w ktorym zostata
ztozona oferta Wykonawcy,

c. Sposob okreslenia wplywu zmiany ceny materiatéw lub kosztow na koszt wykonania
zamoOwienia nastapi na podstawie wniosku strony wnioskujacej o zmiane i dokumentow
dofaczonych do tego wniosku potwierdzajgcych m.in. rzeczywiste zastosowanie
poszczeg6lnych materialdw/poniesienie poszczegdlnych kosztéw w ramach niniejszego
zamoOwienia, a takze na podstawie komunikatow Prezesa GUS, o ktorych mowa w lit. b)
powyzej. Zmiana wynagrodzenia moze nastgpi¢ na podstawie pisemnego aneksu
podpisanego przez obie Strony Umowy.

d. maksymalna warto$¢ zmiany wynagrodzenia, jaka dopuszcza zamawiajacy, to facznie 20 %
w stosunku do wartosci calkowitego wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1
umowy;

e. zmiana wynagrodzenia moze nastapi¢c co kwartal, poczawszy najwczesniej od 7-go
miesigca obowigzywania niniejszej Umowy

3. Wykonawca, ktérego wynagrodzenie zostato zmienione zgodnie z ust. 2, zobowigzany jest

do zmiany wynagrodzenia przystugujacego podwykonawcy, z ktérym zawarl umowe,
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b)

d)

w  zakresie odpowiadajgcym zmianom cen materiatéw lub kosztow dotyczacych
zobowigzania podwykonawcy.

Ponadto Zamawiajacy dopuszcza mozliwosé zmiany umowy w nastepujacych przypadkach:
w zakresie przedmiotu zamowienia, jezeli zmiany sa na korzy$¢ Zamawiajacego albo zaszly
okolicznosci, ktérych nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawierania umowy, niezalezne
od Wykonawcy;

w zakresie terminu realizacji umowy, jesli zaszly okolicznosei, ktérych nie mozna byto
przewidzie¢, jedynie jednak w sytuacji, gdy nieprzewidziane okolicznosci nie wynikaja
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy;

w zakresie wynagrodzenia, jezeli zmiany te sa korzystne dla Zamawiajacego,
a w szczegolnosci w przypadku zmniejszenia ilosciowej realizacji zamowienia; minimalna
wielkos¢ swiadczenia stron Zamawiajacy okreSla na 50 % wartosci wynagrodzenia
Wykonawcy (z zastrzezeniem przypadkow niezaleznych od Zamawiajacego powodujacych
koniecznos¢ ograniczenia zakresu zaméwienia o wiecej niz 50 % maksymalnej wartosci
wynagrodzenia Wykonawcy),

niewykorzystania kwoty wymienionej w §4 ust. 1 umowy, wéwczas umowa moze zostaé
przedtuzona do wysokosci niewykorzystanej kwoty wymienionej w §4 ust. 1 o maksymalnie
12 miesiecy. Zmiana ta wymaga sporzadzenia aneksu do umowy podpisanego przez obie
strony. Zamawiajacy informuje Wykonawce najpézniej 2 tygodnie przed zakonczeniem
terminu realizacji umowy o ktérym mowa w §2 o checi i mozliwosci przedtuzenia umowy

podajgc liczbg miesiecy i kwotg niewykorzystang. Zmiana umowy moze nastapié tylko raz.

§11
KLAUZULE WALORYZACYJNE

1. Stosownie do tresci art. 436 pkt 4 lit. b) ustawy Pzp Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany
wysokosci wynagrodzenia umownego w nastepujacych przypadkach:

1)
2)

4)

jezeli

w przypadku zmiany stawki podatku od towaréw i ustug,

w przypadku zmiany wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace, albo wysokosci
minimalnej stawki godzinowej, ustalonych na podstawie ustawy z dnia 10 pazdziernika
2002r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace,

w przypadku zmian zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu
zdrowotnemu lub zmiany wysokosci stawki sktadki na ubezpieczenia spoteczne lub
zdrowotne,

zasad gromadzenia i wysokosci wptat do pracowniczych planéw kapitalowych, o ktérych
mowa w ustawie z dnia 4 pazdziernika 2018 r. o pracowniczych planach kapitalowych
zmiany okreslone w pkt. 1)-4) beda mialy wplyw na koszty wykonania Umowy przez

Wykonawce.

2.

W sytuacji wystgpienia okolicznosci wskazanych w ust. 1 pkt. 1) niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony ztozy¢ Zamawiajacemu pisemny wniosek o zmiane Umowy
w zakresie pfatnosci wynikajacych z faktur wystawionych po wejsciu w zycie przepiséw
zmieniajgcych stawke podatku od towardw i ustug. Wniosek powinien zawieraé
wyczerpujgce uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych zmiany stawki podatku
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od towardw i ustug oraz doktadne wyliczenie kwoty wynagrodzenia naleznego Wykonawcy
po zmianie Umowy.

W sytuacji wystapienia okolicznosci wskazanych w ust. 1 pkt. 2 niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony ztozy¢é Zamawiajgcemu pisemny wniosek o zmiane Umowy w
zakresie platnosci wynikajacych z faktur wystawionych po wejsciu w zycie przepisow
zmieniajacych wysokos$¢ minimalnego wynagrodzenia za prace. Wniosek powinien zawieraé
wyczerpujace uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz doktadne
wyliczenie kwoty wynagrodzenia naleznego Wykonawcy po zmianie Umowy,
w szczegoOlnosci Wykonawca zobowigzuje sie wykazaé zwigzek pomiedzy wnioskowang
kwota podwyzszenia wynagrodzenia, a wptywem zmiany minimalnego wynagrodzenia za
prace na kalkulacj¢ wynagrodzenia. Wniosek powinien obejmowaé jedynie dodatkowe
koszty realizacji Umowy, ktére Wykonawca obowigzkowo ponosi w zwigzku
z podwyzszeniem wysokosci ptacy minimalnej. Zamawiajgcy os$wiadcza, iz nie bedzie
akceptowal, kosztow wynikajacych z podwyzszenia wynagrodzen pracownikom
Wykonawcy, ktére nie sa konieczne w celu ich dostosowania do wysokosci minimalnego
wynagrodzenia za prace, w szczego6lnosci koszty podwyzszenia wynagrodzenia w kwocie
przewyzszajacej wysokosé ptacy minimalne;j.

W sytuacji wystapienia okolicznosci wskazanych w ust. 1 pkt. 3 niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony ztozy¢é Zamawiajagcemu pisemny wniosek o zmiane Umowy
w zakresie platnosci wynikajacych z faktur wystawionych po zmianie zasad podlegania
ubezpieczeniom spotecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci skladki na
ubezpieczenia spoleczne lub zdrowotne. Wniosek powinien zawieraé wyczerpujace
uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz dokladne wyliczenie kwoty
wynagrodzenia Wykonawcy po zmianie Umowy, w szczegdlnosci Wykonawca zobowigzuje
si¢ wykaza¢ zwigzek pomiedzy wnioskowang kwotg podwyzszenia wynagrodzenia
a wplywem zmiany zasad, o ktérych mowa w ust. 1 pkt. 3 niniejszego paragrafu na
kalkulacje wynagrodzenia. Wniosek moze obejmowa¢ jedynie dodatkowe koszty realizacji
Umowy, ktore Wykonawca obowigzkowo ponosi w zwigzku ze zmiang zasad, o ktérych
mowa w ust. 3 pkt. 3 niniejszego paragrafu.

W sytuacji wystapienia okolicznosci wskazanych w ust. 1 pkt. 4 niniejszego paragrafu
Wykonawca jest uprawniony zlozy¢ Zamawiajagcemu pisemny wniosek o zmiane Umowy
w zakresie platnosci wynikajacych z faktur wystawionych po zmianie zasad gromadzenia
1 wysokosci wptlat do pracowniczych plandéw kapitatowych. Whniosek powinien zawieraé
wyczerpujace uzasadnienie faktyczne i wskazanie podstaw prawnych oraz doktadne
wyliczenie kwoty wynagrodzenia Wykonawcy po zmianie Umowy, w szczegdlnosci
Wykonawca zobowigzuje si¢ wykaza¢ zwigzek pomiedzy wnioskowang kwotg
podwyzszenia wynagrodzenia a wptywem zmiany zasad, o ktérych mowa w ust. 1 pkt. 4
niniejszego paragrafu na kalkulacj¢ wynagrodzenia. Wniosek moze obejmowaé jedynie
dodatkowe koszty realizacji Umowy, ktore Wykonawca obowigzkowo ponosi w zwigzku ze
zmiang zasad, o ktérych mowa w ust. 3 pkt. 4 niniejszego paragrafu.

Zmiana Umowy w zakresie zmiany wynagrodzenia z przyczyn okreslonych w ust. 1 pkt 1)-
4) obejmowac bedzie wylacznie platnosci za ustugi/dostawy, ktéorych w dniu zmiany
jeszcze nie wykonano.

Obowiagzek udowodnienia wptywu zmian, o ktorych mowa w ust. 1 niniejszego paragrafu na
zmiang¢ wynagrodzenia nalezy do Wykonawcy pod rygorem odmowy dokonania zmiany
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Zmiany o ktérych mowa w ust. 1 mogg zosta¢ dokonane adekwatnie do okolicznosci ktére je
uzasadniaja, w szczegdlnosci ewentualna zmiana zasad rozliczen powodujgca podwyzszenie
wynagrodzenia Wykonawcy nastapi wylacznie o wskaznik wynikajacy z obowiazujacych
przepiséw lub zakresu dokonanej zmiany sposobu wykonywania umowy.

§12
KLAUZULA INFORMACYJNA DOTYCZACA RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogo6lne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1),
dalej ,,RODO”, Zamawiajacy informuje, ze:

a)
b)
c)

d)

g)

h)

)

administratorem danych osobowych wskazanych w ztozonych ofertach jest Szkota Gléwna
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie ul. Nowoursynowska 166, 02-787 Warszawa;
administrator wyznaczy! Inspektora Ochrony Danych, z ktérym mozna skontaktowaé sie
pod adresem email: iod@sggw.edu.pl;

dane osobowe Wykonawcy przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu

zwigzanym z przedmiotowym postgpowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego;

odbiorcami danych osobowych Wykonawcy beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona

zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy z dnia 11

wrzesnia 2019 r. — Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019, ze zm.), dalej

,ustawa Pzp”;

dane osobowe Wykonawcy beda przechowywane, zgodnie z art. 78 ustawy Pzp, przez okres

4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania

umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy;

obowiazek podania przez Wykonawce danych osobowych bezposrednio dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem

W postgpowaniu o udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania

okreslonych danych wynikajg z ustawy Pzp;

w odniesieniu do danych osobowych Wykonawcy decyzje nie bedg podejmowane w sposdb

zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

Wykonawca posiada:

— na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2
RODO;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy
Wykonawca uzna, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza
przepisy RODO;

Wykonawcy nie przystuguje:

— wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
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— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawna przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO.

§13
POSTANOWIENIA KONCOWE
Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
2. Wykonawca nie moze przenies¢ swoich wierzytelnosci wynikajacych z niniejszej umowy na
rzecz 0sob trzecich bez pisemnej zgody Zamawiajacego pod rygorem niewaznosci.
3. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowsg majg zastosowanie przepisy kodeksu
cywilnego oraz ustawy Prawo zamdwien publicznych.
4. Spory, mogace wynikng¢ z realizacji niniejszej umowy, beda rozstrzygane przez Sad whasciwy

miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

"LIMBA" Uslugi G}asimr;)micmc —
Anna Speruda-Zyte —
5 p
02-787 Warszawa, ul. Nowoursynowska 161 / ROREKTOR \
NIP: 951-129-34-01 ds. Rozwoju
I Zastepga Rektora

tel.ffax 22 593 16 55, kom. 603 970 765

é //j/”’b

/ Prof. dr hab,

(piecze¢ i podpisy 0s6b reprezentujacych Wykonawce) (pieczec i podpisy 0s6b reprezentujacych Zamawiajacego)
Zalaczniki:

1. Opis przedmiotu zaméwienia wraz z kalkulacjg ceny ofertowej

2. Formularz ofertowy,

3. Karta dan

e hebin
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Zalgcznik nr 1 do niniejszej SWZ — Opis przedmiotu zamoéwienia wraz z kalkulacja

NR SPRAWY: SZP.250.13.2024

Zadanie 2: Uslugi restauracyjne i podawania posilkow na terenie SGGW.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
I. Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych na potrzeby komorek
organizacyjnych Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa wiejskiego w Warszawie (Biuro Organizacyjne,
Biuro Wspélpracy Migdzynarodowej, Biuro Rektora, Biuro Projektéw Strukturalnych i
Transferu Technologii, Biuro Projektéow Krajowych, Rada Uczelniana Samorzadu
Studentéw, Biuro Spraw Studenckich, Orkiestra Reprezentacyjna SGGW).
2. Przedmiot zamdéwienia obejmuje nastepujgce kategorie ustug:
1) serwis kawowy wariant podstawowy i rozszerzony,
2) przyjecie bufetowe,
3) przyjecie zasiadane.
4) obiad zasiadany
Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zlecenia kazdej z posrod ww. ustug dla maksymalnie 10 osob
w nagtym przypadku. Taka ustuga musi zosta¢ wykonana w ciagu godziny od zgtoszenia. Ustuga
bedzie swiadczona w lokalu Wykonawcy. Zamawiajacy nie jest w stanie przewidzie¢ ile takich
ustug zostanie wykonano w trakcie trwania umowy. Lokal Wykonawcy musi by¢ zlokalizowany
w odlegtosci 1000 m od Patacu Rektorskiego mieszczace go sie pod adresem ul. Nowoursynowska
166 02-787 Warszawa.
4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo tgczenia poszczegdlnych kategorii ustug. W przypadku
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taczenia poszezegélnych kategorii ustug zamawiajacy ustali przed wydarzeniem odrebne lub

faczne godziny serwowania positkow.

5. Zamawiajgcy ma prawo zmienic¢ liczbe oséb bioracych udziat w poszczegdlnych spotkaniach.
Ostateczna liczba o0s6b musi zosta¢ podana przez zamawiajacego nie pdzniej niz w dniu
poprzedzajacym dzien wykonania ustugi.

6. W ramach zamowienia wykonawca jest zobowigzany do:

1) przygotowania potraw wedtug wybranego przez zamawiajacego menu;

2) transportu positkéw oraz podania ich zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci
i Zywienia;

3) dostarczenia $wiezych produktow zywnosciowych i przyrzadzania potraw gotowanych
w dniu $wiadczenia ustugi;

4) przygotowania wskazanych miejsc do przyjeé, a w szczegdlnosci: dostarczenie niezbednego
wyposazenia, ustawienie stotéw i krzeset, nakrycie stotdw obrusami i zastawg odpowiednia do
rangi spotkania, przygotowanie i ustawienie odpowiednich dekoracji po uzgodnieniu
Z Zamawiajgcym;

5) przygotowywania i serwowania positkow przez osoby posiadajace aktualne orzeczenie
lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych wydane zgodnie z ustawa z dnia 5 grudnia
2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u ludzi;

6) obstugi kelnerskiej $wiadczonej na whasciwym poziomie, zgodnie z zasadami obowigzujacymi
w tym zakresie, w tym w szczeg6lnodci kultury obstugi. Zamawiajgcy zwraca szczegélna
uwage na przestrzeganie standardow kulturalnego, stosownego i godnego zachowania
odpowiednich do miejsca, rowniez w strefie tzw. zaplecza technicznego;

7) zapewnienia jednolitego, stosownego do okolicznosci, i schludnego stroju 0séb obstugujacych
spotkanie;



10.

11.

14.

8) swiadczenia ustug wylacznie przy uzyciu spetniajacych normy bezpieczefistwa i jakosciowe
produktéw spozywczych;

9) estetycznego podawania positkéw;

10) zapewnienia dekoracji stotéw zgodnie z ustaleniami z zamawiajgcym;

11) zapewnienia opisow potraw zgodnie z wymaganiami zamawiajacego;

12) systematycznego uzupetniania potraw oraz sprzatania w trakcie spotkan;

13) posprzatania po ustudze, usunigcia i utylizacji odpadéw i $mieci zgodnie z zasadami
segregacji, zlikwidowania stanowiska przygotowywania positkow i zebrania naczyn, sztué¢coéw
oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdézniej 60 minut po otrzymaniu informacji od
zamawiajgcego o zakonczeniu spotkania;

14) pozostawienia, po wykonaniu ustugi, do dyspozycji zamawiajacego, catosci
niewykorzystanego zamoéwienia, w tym jedzenia, dekoracji kwiatowych, napojow.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dostepu, w trakcie realizacji umowy, do wszystkich atestow

na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania wykorzystane w procesie przygotowania

i transportu positkéw i wgladu w orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych

0s6b wyznaczonych do realizacji zamdwienia.

Na etapie realizacji umowy Wykonawca musi by¢ wpisany do rejestru zaktadéw, o ktorym mowa

w art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zZywnoSci i zywienia,

i musi mie¢ wdrozony system HACCP.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25

sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnoSci i Zywienia i zgodnie z przepisami wykonawczymi

wydanymi na podstawie tej ustawy.

Zamawiajacy przewiduje réwniez organizacje przyje¢ okolicznosciowych (np. spotkanie

wigilijne), na ktéore menu bedzie ustalane odrebnie wg cennika przedstawionego przez

wykonawce. Jezeli wykonawca nie posiada takiego cennika, powinien wyliczy¢ koszt
zamowienia na podstawie cen rynkowych poszczegélnych produktéow i przedstawi¢ do
akceptacji zamawiajacego.

Od charakteru spotkania bedzie uzaleznione menu, ktére kazdorazowo bedzie wybierane przez

zamawiajgcego. Podstawg wyboru potraw na poszczegdlne spotkania bedzie Karta dan

zaoferowana przez wykonawce,

. Po uzgodnieniu z zamawiajagcym, wykonawca moze zaoferowac potrawy inne niz wymienione

w Karcie dan, szczegolnie jezeli jest to zwigzane z wykorzystaniem produktow sezonowych.

. Po uzgodnieniu z wykonawca, zamawiajacy moze rozszerzy¢ albo zmniejszy¢ zaproponowane

menu w zakresie ilosci, lub réznorodnosci dan lub napoi, ktére bedzie rozliczane zgodnie

z cennikiem wykonawcy, ktdry nalezy przesta¢ e-mailem do akceptacji przez zamawiajgcego.

Jezeli wykonawca nie posiada takiego cennika, powinien wyliczy¢ koszt zamdéwienia na

podstawie cen rynkowych poszczegélnych produktow i przedstawi¢ do akceptacji

Zamawiajacego.

Zamowienie w poszczegolnych kategoriach obejmuje:

1) SERWIS KAWOWY, w tym:

— niezbedne wyposazenie do obstugi cateringowej, tzn. bufety, stoliki koktajlowe, obrusy
materialowe bez wzoréw, w kolorze biatym lub ceru, czyste, wyprasowane, nienoszace sladow
uzycia, serwis do kawy i herbaty — ceramiczny lub porcelanowy bez wzoréw, sztucce
platerowe odpowiednie do serwowanych dan, ceramiczne lub porcelanowe talerzyki do ciasta
— bez wzoréw, szklanki do zimnych napoi — przezroczyste lub bezbarwne, bez wzoréw i
dekorow, serwetki papierowe, dekoracje stotu/stotéw ze Swiezych kompozycji kwiatowych,
ewentualnie swiece;

— filizanki do kawy i herbaty, szklanki na soki oraz talerzyki i sztuéce — w liczbie wigkszej co
najmniej o 50% niz liczba o0sob,



— obstuga — co najmniej jeden kelner na 20 oséb,

— sprzatanie po wykonaniu ustugi, w tym utylizacja odpadéw pokonsumpcyjnych.
Menu:

— kawa powinna by¢ podawana w warnikach lub w termosach w liczbie zapewniajacej sprawna
obstuge gosci; zamawiajacy dopuszcza réwniez samoobstugowe ekspresy do kawy, jezeli ich
wydajnos¢ pozwala na sprawng obstuge podanej liczby gosci; zamawiajacy nie dopuszcza
serwowania kawy rozpuszczalnej lub mielonej do samodzielnego sporzgdzenia przez gosci,

— herbata powinna by¢ podawana w warnikach lub w termosach w liczbie zapewniajacej
sprawng obstugg gosci (herbata w saszetkach, kazda osobno pakowana, rézne rodzaje,
w tym: czarna, zielona, 2 smaki owocowe),

— cukier (biaty i brazowy), stodzik — nie mniej niz 10 g/os.,

— Smietanka i mleko w dzbanuszkach — nie mniej niz 10 ml/os.,

— cytryna w plastrach podawana na talerzykach — 1 plaster/os.,

— woda: gazowana i niegazowana w szklanych butelkach — co najmniej 300 mi/os.,

— kruche ciastka (mieszanka) — co najmniej 150 glos.

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okoto 22 jednodniowych spotkan
z wykorzystaniem serwisu kawowego, na kazdym spotkaniu okoto 30-100 oséb.
W wariancie kawowym rozszerzonym dodatkowo:

— 2 rodzaje ciasta— w tym jedno owocowe (z owocami sezonowymi) — co najmniej po 80
g/os.,

— 3 rodzaje sokéw owocowych 100%, podawanych w szklanych przezroczystych
dzbankach (pojemnosé¢ od 1 1 do 1,5 1) — nie dopuszcza si¢ napojéw i nektaré6w — lacznie
co najmniej 300 ml/os.,

— 3 rodzaje owocéw (w tym owoce polskie) — co najmniej 300 g/os.,

— dekoracyjne kanapki zrobione z pieczywa jasnego i ciemnego (co najmniej trzy rodzaje)
——co najmniej po 3 sztuki na osobe — laczna waga co najmniej 180 g/os.

Serwis kawowy moze mie¢ charakter ciagly lub czasowy (przerwa kawowa).

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okolo 15 spotkan
z wykorzystaniem serwisu kawowego rozszerzonego. Spotkania moga byé jednodniowe lub
wielodniowe. Na kazdym spotkaniu zamawiajgcy przewiduje okolo 120-250 oséb.

2) PRZYJECIE BUFETOWE, w tym:

— niezbgdne wyposazenie do obstugi cateringowej nienoszace $ladéw zuzycia, tzn. bufety,
podgrzewacze, stoliki koktajlowe lub stoty z obrusami, krzesta z pokrowcami dla gosci, obrusy
materiatowe bez wzoréw (w kolorze biatym lub ecru), czyste, wyprasowane, nienoszace
sladow uzycia, zastawa ceramiczna lub porcelanowa — w bardzo dobrym stanie, bez wzordw,
serwisy: do kawy i herbaty — ceramiczne lub porcelanowe bez wzoréw, sztuéce platerowe
odpowiednie do serwowanych dan, talerzyki do ciasta, szklanki do zimnych napoi —
przezroczyste, bezbarwne, bez wzoréw i dekorow, kieliszki do wina —przezroczyste,
bezbarwne, bez nadrukow i dekorow, serwetki materiatowe w kolorze biatym — gladkie — z
wytgczeniem jakichkolwiek wzoréw i papierowe, dekoracja/e stotu/stotéw ze $wiezych
kompozycji kwiatowych, ewentualnie $wiece,

— liczba niezbgdnej zastawy, tj. talerzy, filizanek do kawy i herbaty, szklanek na soki, sztuécow,
w liczbie wigkszej co najmniej 0 30% niz liczba osob,

— obstuga — co najmniej jeden kelner na 10 oséb,

— opis potraw w jezyku polskim i angielskim umieszczony w widocznym miejscu,
jednoznacznie identyfikujacy opisywang potrawe.

Menu:



aperitif: (wino musujagce — wytrawne — 1 kieliszek/os., napoje bezalkoholowe: woda
niegazowana, co najmniej 2 rodzaje sokéw owocowych 100%) oraz mate przekaski
(3 rodzaje przekasek typu finger food) — serwowanych (roznoszonych) przez kelneréw przed
gtoéwnym positkiem,

przekaski zimne:

ryby i owoce morza — co najmniej 3 rodzaje dan,

przekaski migsne (rézne rodzaje migs) — co najmniej 4 dania,

bezmiesne — co najmniej 3 rodzaje dan,

poéimiski serow,

salatki i salaty:

satatki — co najmniej 3 rodzaje,

surowki — co najmniej 2 rodzaje,

Zupy — co najmniej 2 rodzaje,

dania gorace:

dania z ryb i owocodw morza — co najmniej 2 dania,

dania miesne (rézne rodzaje migs) — co najmniej 4 dania, w tym 2 drobiowe,

dania bezmigsne — co najmniej 2 dania,

dodatki:

warzywa na ciepto — co najmniej 2 dania,

dodatki skrobiowe — co najmniej 4 dania,

Swieze owoce — co najmniej 4 rodzaje, w tym owoce polskie,

desery — co najmniej 3 rodzaje,

ciasta — co najmniej 3 rodzaje,

napoje zimne bez ograniczen — woda gazowana i niegazowana, co najmniej 3 rodzaje sokow
100%, w tym jeden z polskich owocow,

napoje gorgce — kawa, herbata,

alkohole — co najmniej jeden rodzaj bialego wina wytrawnego i czerwonego wina
wytrawnego — lacznie 2 kieliszki (200 ml)/0os. — dobrane do proponowanych potraw.

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowigzywania umowy, okolo 11 spotkan bufetowych, na
kazdym spotkaniu okoto 80-250 oso6b.
3) PRZYJECIE ZASIADANE, w tym:

niezbgdne wyposazenie do obstugi cateringowej nienoszace $ladéw zuzycia: stoly
z obrusami, krzesta z pokrowcami dla gosci, obrusy materiatowe — bez wzoréw (w kolorze
biatym lub ecru), czyste, wyprasowane, nienoszgce $ladow uzycia, zastawa — ceramiczna lub
porcelanowa w bardzo dobrym stanie, bez wzoréw, serwisy do kawy i herbaty — ceramiczne
lub porcelanowe, bez wzoréw, sztuéce platerowe odpowiednie do serwowanych dan, talerzyki

do ciasta, szklanki do zimnych napoi — przezroczyste, bezbarwne, bez wzoréw i dekorow,
kieliszki do wina — przezroczyste, bezbarwne bez wzordw i dekordw, serwetki materiatowe
W kolorze biatym, gtadkie z wylaczeniem jakichkolwiek WZOrow

i papierowe, dekoracja/e stotu/stotéw ze $wiezych kompozycji kwiatowych, ewentualnie
Swiece,

liczba zastawy powinna by¢ odpowiednia do zaproponowanej liczby oséb,

obstuga — co najmniej jeden kelner na 4 osoby,

przygotowanie menu w formie papierowej dla kazdego uczestnika przyjecia w jezyku polskim
i angielskim.

MENU:



— aperitif — napoje alkoholowe — wino musujace (150 ml/o0s.), napoje bezalkoholowe: woda
niegazowana, co najmniej 2 rodzaje sokow 100% z polskich owocéw oraz mate przekaski (co
najmniej 3 rodzaje przekasek typu finger food) — serwowanych (roznoszonych) przez
kelneréw przed kolacja,

— przystawka zimna,

— przystawka ciepla lub zupa,

— danie gorgce — co najmniej 2 dania do wyboru przez gosci na migjscu; w tym jedno miesne,
jedno bezmigsne,

— deser,

— napoje bezalkoholowe — kawa, herbata, woda, soki 100% — bez ograniczenia,

— napoje alkoholowe — biate wino wytrawne i czerwone wino wytrawne — tacznie 2
kieliszki/os., nalewka polska albo wodka polska — jeden kieliszek 20 ml/os.

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowiazywania umowy, okolo 6 spotkan zasiadanych, na
kazdym spotkaniu okoto 20 os6b.

4) OBIAD ZASIADANY, w tym:

— niezbgdne wyposazenie do obstugi cateringowej nienoszace $ladéw zuzycia: stoty
z obrusami, krzesta z pokrowcami dla gosci, obrusy materiatowe — bez wzoréw czyste,
wyprasowane, nienoszace sladéw uzycia, zastawa — ceramiczna lub porcelanowa w bardzo
dobrym stanie, bez wzoréw, serwisy do kawy i herbaty — ceramiczne lub porcelanowe, bez
wzordw, sztucce platerowe odpowiednie do serwowanych dan, talerzyki do ciasta, szklanki do
zimnych napoi — przezroczyste, bezbarwne, bez wzoréw i dekorow, kieliszki do wina —
przezroczyste, bezbarwne bez wzoréw i dekordw, serwetki materiatowe w kolorze biatym,
gladkie z wytgczeniem jakichkolwiek wzorow i papierowe, dekoracja/e stotu/stotow, liczba
zastawy powinna by¢ odpowiednia do zaproponowanej liczby oséb,

— obstuga — co najmniej jeden kelner na 6 oséb,

MENU:

— przystawka ciepta lub zupa,

— danie gorgce —2 dania do wyboru przez gosci; w tym jedno migsne, jedno bezmigsne,

— deser,

— napoje bezalkoholowe — kawa, herbata, woda, soki 100% — bez ograniczenia,

— ewentualnie napoje alkoholowe — biate wino wytrawne lub czerwone wino wytrawne —
tacznie | kieliszek/os.,— jeden kieliszek 20 ml/os.

Zamawiajacy przewiduje, w okresie obowigzywania umowy, okolo 12 obiadéw zasiadanych, na
kazdym spotkaniu okolo 5 - 30 oséb.
I5. Zamawiajgcy preferuje dania z wykorzystaniem polskich produktéw, szczegélnie pochodzacych

z konkretnych regionéw, jak tez charakteryzujacych sie tradycyjng metoda produkeji.

16. Wykonawca przedstawi zamawiajacemu propozycje win do wyboru razem z propozycja menu.
17. Wykonawca zaproponuje w Karcie dan, stanowigcej zatacznik do formularza oferty, potrawy

z ich opisem, tj. podaniem sktadnikéw, ktére beda wybierane na poszczegdline spotkania, tj.:

1) przekaski zimne — co najmniej 35 propozycji, w tym:

— ryby i owoce morza — co najmniej 5 propozycje; w tym 2 potrawy z ryb kuchni polskie;j,

—  przekaski migsne (rézne rodzaje migs) — co najmniej 5 propozycji, w tym 2 kuchni polskiej,

— przekaski bezmigsne — co najmniej 5 propozycji, w tym 2 kuchni polskiej,

— dekoracyjne kanapki — co najmniej 10 propozycji,

— mate przekaski typu finger food — co najmniej 10 propozycji, w tym 4 kuchni polskiej,

2) salatki i suréwki — co najmniej 15 propozycji, w tym:

— satatki — co najmniej 8 propozycji,

— suréwki — co najmniej 7 propozycji, w tym 2 kuchni polskiej,



18.

19.

20.

21.

22,

23.

24.

25.

26.
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28.

29.

3) zupy co najmniej 6 propozycji, w tym 3 kuchni polskie;j,

4) dania gléwne gorace — co najmniej 22 propozycji, w tym:

— migsne (rézne gatunki migs) — co najmniej 10 propozycji (co najmniej 4 z drobiu), w tym 5
kuchni polskiej,

— ryby i owoce morza — co najmniej 5 propozycji, w tym 2 kuchni polskiej,

— bezmigsne — co najmniej 5 propozycji, w tym 2 kuchni polskiej,

— specjalne (koszerne, halal) — co najmniej po 1 propozycji,

5) dodatki — co najmniej 10 propozycji, w tym:

— warzywa na ciepto (inne niz dania bezmigsne) — co najmniej 5 propozycji,

— dodatki skrobiowe (Przez pojecie dodatki skrobiowe rozumie si¢ w szczegolnosci: ziemniaki,
ryz, kasze, makaron, rézne rodzaje klusek lub inne) — co najmniej 5 propozycji.

6) ciasta i desery — co najmniej 20 propozycji, w tym:

— desery — co najmniej 5 propozycji, w tym 3 kuchni polskiej,

— ciasta— co najmniej 8 propozycji, w tym 4 kuchni polskiej,

— ciastka — co najmniej 7 propozycji, w tym 3 kuchni polskie;j.

Zamawiajacy informuje, ze podane w pkt 14 liczby spotkan i uczestnikéw sa szacunkowe.

W trakcie realizacji umowy mogg przybiera¢ inne wartosci niz podane, tzn. moga by¢ wigksze lub

mniejsze.

Kategoria ustugi oraz liczba uczestnikéw spotkan bedzie podawana kazdorazowo w zamowieniu

ustugi. Ostateczna liczba 0sob uczestniczgcych w poszczegolnych spotkaniach musi zostaé podana

przez zamawiajgcego nie pozniej niz w dniu poprzedzajgcym dzien wykonania ustugi.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zgtoszenia zapotrzebowania na obstuge spotkania przez

wigkszg liczbe kelneréw, w tym ze znajomos$ciag jezyka angielskiego w stopniu

komunikatywnym.

Potrawy oferowane przez wykonawce musza by¢ swieze, wykonane z produktow wysokiej

jakosci; produkty przetworzone, takie jak np. kawa, herbata, soki itp. muszg posiada¢ aktualng

date przydatnosci do spozycia.

W przypadkach szczegdlnych, wskazanych przez zamawiajacego, wykonawca zobowigzany

bedzie do przygotowania indywidualnego positku dla wskazanej osoby (wzgledy zdrowotne lub

religijne).

Wykonawca dostarczy zaréwno wode mineralng gazowana, jak i niegazowang (w szklanych

opakowaniach zwrotnych).

Dania i napoje wraz z dodatkami serwowane bedg w naczyniach szklanych, ceramicznych lub

porcelanowych.

W trakcie kazdego spotkania wykonawca zapewni obstuge kelnerskg odpowiednig do kazdej

kategorii Swiadczonej ustugi.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow zlecanej

ustugi, na kazdym etapie oraz w kazdej chwili, w miejscu przygotowania positkow i ich dostawy.

Na zgdanie zamawiajacego wykonawca zobowigzany jest do podania danych personalnych oséb

obstugujacych, zZrédet zakupu artykutdw spozywczych oraz do przekazania zamawiajacemu

probek wyrobdw produkcji wiasnej oraz aktualnych wynikéw badan bakteriologicznych.

Wykonawca przedstawi zamawiajagcemu do akceptacji menu i propozycje wystroju stoléw

w zakresie kompozycji kwiatowych, odpowiednio do charakteru spotkania, nie po6zniej niz

w terminie 2 dni kalendarzowych po otrzymaniu informacji od zamawiajgcego

o planowanym spotkaniu.

Zamowienie na realizacje ustugi moze zosta¢ przez zamawiajgcego odwotane do 24 godz. przed

planowanym terminem rozpoczgcia spotkania



30. Wykonawca musi posiadaé¢ zezwolenie na sprzedaz napojoéw alkoholowych dla
przedsi¢biorcow, ktorych dzialalnos¢ polega na organizowaniu przyjeé (catering).

31. Wykonawca musi przedstawi¢, przed podpisaniem umowy, kserokopig zaswiadczenia o wpisie do
rejestru zaktadéw produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu zywnosé.

Lp. Kategoria ustugi Cenn brutto:za Hase O.SOb. na Wartos¢ brutto
1 osobe przyjeciu
L 2. 3. 4. 5=3x4.
Serwis kawowy, wariant 31,00 68200,00
l. 2200
podstawowy
i i 50,00 187500,00
7 Serwis kawowy, wariant 3750
rozszerzony
.. 150,00 412500,00
3. |Przyjecie bufetowe 2750
.. ] 200,00 24000,00
4. |Przyjecie zasiadane 120
. ) 180,00 64800,00
5. |Obiad zasiadany 360
. 757000,00
Razem (suma wierszy 1-5):

Oswiadczam(y), iz zapoznalem(liSmy) si¢ z treScia i wymaganiami powyiszego opisu przedmiotu
zamdwienia w pelni go akceptuje(emy) oraz oferuje(emy) za cen¢ wskazang w formularzu ofertowym
uwzgledniajaca wymagania opisu.

Podpis elektroniczny lub podpis zaufany albo podpis osobisty w postaci elektronicznej.
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SPERUDA-ZYTEK
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Numer wersji formularza 1
ofertowego:

Data udostepnienia formularza 2024-06-12
ofertowego:

Nazwa zamodwienia/umowy Ustuga przygotowywania $niadar dla gosci PG Ikar oraz ustugi
ramowej: restauracyjne i podawania positkéw na terenie SGGW
Identyfikator postepowania: ocds-148610-ee3a90f7-28b2-11ef-87ba-8eb060fd7bb8

Numer referencyjny SZP.250.13.2024

postepowania:

Rodzaj oferty: Oferta

Nazwa (firma) zamawiajgcego: SZKOLA GLOWNA GOSPODARSTWA WIEJSKIEGO W

WARSZAWIE
QOddziat zamawiajgcego Sekcja Zaméwien Publicznych
Krajowy numer identyfikacyjny: REGON 000001784
1.1 Zamawiajacy Adres
Ulica: ul. Nowoursynowska 166
Miejscowosc: Warszawa
Kod pocztowy: 02-787
Wojewodztwo: Mazowieckie
Kraj: Polska

Nazwa (firma) wykonawcy: "Limba" Ustugi Gastronomiczne Anna Speruda-Zytek ("Limba" Ustugi
Gastronomiczne Anna Speruda-Zytek)

Strona 1235 *pola oznaczone gwiazdka posiadajg dodatkowa informacje widoczng po najechaniu kursorem

sany elektronicznic



Krajowy numer identyfikacyjny: REGON 012303978

Status Wykonawcy: Mate przedsiebiorstwo

ll.1 Wykonawca Adres

Ulica: Nowoursynowska, 161
Miejscowos¢: Warszawa

Kod pocztowy: 02-787
Wojewodztwo: mazowieckie

Kraj: Polska

Telefon: 603970765

Faks:

Adres poczty elektroniczne;j: stolowkasggw@wp.pl

Adres strony internetowej
wykonawcy:

lI.2 Wykonawca dane osoby reprezentujacej

Czy wykonawca jest reprezentowany przez O TAK @ NIE
petnomocnika:

Dane osoby reprezentujgcej (imie i nazwisko,
podstawa reprezentacji - petnomocnictwo,
KRS, umowa spéiki, inne):

lll.3 Wykonawca Osoba do kontaktu

Dane osoby do kontaktu (imie i nazwisko, email, ANNA SPERUDA-ZYTEK, stolowkasggw@wp.pl,
telefon): 603970765

Strona 2z 5 *pola oznaczone gwiazdka posiadajg dodatkowg informacje widoczng po najechaniu kursorem



Adresy bezptatnych i ogélinodostepnych baz danych, w szczegélnosci rejestrow publicznych w rozumieniu
ustawy z dnia 17 lutego 2005r. o informatyzacji dziatalno$ci podmiotéw realizujgcych zadania publiczne (t].
Dz. U.z2020r. poz. 346 z pdzn. zm.), gdzie mozna uzyskac o$wiadczenia lub inne dokumenty dotyczace
wykonawcy:

https://ekrs.ms.gov.pliweb/wyszukiwarka-krs/strona- ¢ TAK @ NIE
glowna/index.htmi

Rodzaje dokumentoéw dostepne pod wskazanym
adresem:

https://prod.ceidg.gov.pl/CEIDG/CEIDG.Public.Ul/Se ¢ TAK @ NIE
arch.aspx

Rodzaje dokumentow dostepne pod wskazanym
adresem:

Inne bazy O TAK @ NIE

Adres:

Rodzaje dokumentow dostepne pod wskazanym
adresem:

Dokumenty i oswiadczenia znajdujace sie w
posiadaniu zamawiajgcego (rodzaj dokumentu,

nazwa i numer postepowania, w ktérym zostaty
ztozone):

Oswiadczenie wykonawcy o spetnieniu obowigzku ® TAK O NIE
informacyjnego z art. 13 lub 14 Rozporzadzenia

Parlamentu Europejskiego i Rady 2016/679.

(Klauzula RODOQ):

Strona 3z 5 *pola oznaczone gwiazdka posiadajg dodatkowa informacje widoczng po najechaniu kursorem



Tres¢ oswiadczenia™ Os$wiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne
przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec os6b
fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub
posrednio pozyskatem w celu ubiegania sie o udzielenie
zamowienia publicznego w niniejszym postepowaniu.

Wykonawca zatacza do oferty o$wiadczenie o TAK
spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu:

Wykonawca zatgcza do oferty o$wiadczenie o braku TAK
podstaw wykluczenia:

Wykonawca zatgcza do oferty podmiotowe $rodki O TAK @ NIE
dowodowe:

Podmiotowe $rodki dowodowe:

Wykonawca zatacza do oferty przedmiotowe $rodki @ TAK ¢ NIE
dowodowe:

Przedmiotowe Srodki dowodowe: zatgcznik nr 2 - karta dari

Nie dotyczy

Oferta zawiera tajemnice przedsiebiorstwa: C TAK @ NIE

Informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa
zawarte sg w nastepujgcych dokumentach
(zatacznikach do oferty):

Uzasadnienie zastrzezenia informaciji jako tajemnicy
przedsiebiorstwa zawarte jest w nastepujacym
dokumencie (zatgczniku do oferty):

Wykonawca zatgcza do oferty katalog elektroniczny: ¢ TAK @ NIE

Strona 4z 5 *pola oznaczone gwiazdkg posiadajg dodatkowa informacje widoczng po najechaniu kursorem



Kod waluty: PLN

Rodzaj kryterium: Cena

Cena: 244.167,00 PLN

Wartosc stownie: dwiescie czterdziesci cztery tysigce sto sze$édziesigt siedem ztotych

Kod waluty: PLN

Rodzaj kryterium: Cena

Cena: 757.000,00 PLN

Wartosc stownie: siedemset piecdziesigt siedem tysiecy

Wybdr ofert bedzie prowadzit do powstania u O TAK @ NIE
zamawiajgcego obowigzku podatkowego:

Nazwa i wartos¢ towaru lub ustugi, ktoérej dostawa
lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do powstania
obowigzku podatkowego:

Wykonawca zamierza powierzy¢ wykonanie czesci ¢ TAK @ NIE
zamowienia podwykonawcy:

Nazwa podwykonawcy, jezeli jest znany:

Zakres zamowienia, ktory wykonawca zamierza
powierzy¢ do realizacji podwykonawcy:

Lista
zatgcznikow:

zatgcznik nr 1,2,3 4,

Strona 5z 5 *pola oznaczone gwiazdka posiadajg dodatkowsg informacje widoczng po najechaniu kursorem
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Karta dan
Przekaski zimne
Ryby i owoce morza
Lp. Nazwa Opis
l. Karp po zydowsku Karp faszerowany z rodzynkami w galarecie
2. Krewetki w tempurze Krewetki panierowane w tempurze
3. Sledzie w oleju Sledzie matiasy z cebulg zalane olejem
4. Tatar z tososia Miegso z tososia siekane z kaparami i
przyprawami
S, Roladka z tososia Ciasto szpinakowe. tosos wedzony i serek
Smietankowy
Przekaski miegsne (rézne rodzaje mies)
Lp. Nazwa Opis
1. Tatar wotowy Ligawa wotowa rozdrobniona z siekang cebulg
i ogorkiem kwaszonym i przyprawami
2. Schab ze sliwka w galarecie Nadziewany schab suszona sliwka i morelg
zalany galareta
3. Poledwiczki wieprzowe z musem Pieczona polgdwiczka wieprzowa
sliwkowym udekorowana musem z suszonych sliwek,
serka sSmietankowego i brandy
4. Galantyna z kurczaka Rolowane migso z kurczaka w glarecie
Sz Kurczak po andaluzyjsku Zrolowany filet z kurczaka faszerowany
daktylami, morelami i migdatami w galarecie
Przekgski bezmiesne
Lp. Nazwa Opis
1. Koreczki z sera plesniowego Ser plesniowy i grillowana papryka na
wykataczce
2. Koreczki z mozzarella Kulki mozzarella z pomidorkiem koktajlowym
i bazylig na wykataczce
3. Jajko przepiorcze z musem Gotowane jajko przepiorcze na pumpernikiu z
brokutowym na pumperniklu musem brokutowym
4. Roladka z koziego sera Kozi seri suszone pomidorki zawijane w
pieczone bataty i seler
5. Satatka capresse Plastry pomidorow przektadane plastrami
biatej mozzarelli z bazylig
Dekoracyjne kanapki
Lp. Nazwa Opis
l. Kanapki na bagietce z szynka Krojona bagietka smarowana mastem z
rulonikiem szynki dekorowane warzywami
(papryka. pomidor koktajlowy. oliwki. ziota)




Kanapki na bagietce chorizzo

Krojona bagietka smarowana mastem z
chorizzo dekorowane warzywami (papryka,
pomidor koktajlowy. oliwki. ziota

(O8]

Kanapki na ciemnym pieczywie z
tososiem

Krojone ciemne pieczywo smarowana mastem
z tososiem dekorowane warzywami (papryka,
pomidor koktajlowy. oliwki. ziota)

4. Kanapki na bagietce z migsem Krojona bagietka smarowana mastem z
pieczonym miesem pieczonym dekorowane warzywami
(papryka, pomidor koktajlowy. oliwki. ziota)
3. Kanapki na pumperniklu z jajkiem Pumpernikiel dekorowany serkiem
przepidrczym Smietankowym z potowka jajka przepiorczego
6. Kanapki na grzance z krewetkami Grzanka z bagietki z krewetka i z cytryng
7. Kanapki na grzance anchovis Grzanka z bagietki z anchovis z serem zottym i
pomidorkiem koktajlowym
8. Kanapki na bagietce z szynka Krojona bagietka smarowana mastem z szynka
parmenska parmenska i melonem dekorowane warzywami
(papryka, pomidor koktajlowy. oliwki. ziota)
9. Kanapki na bagietce z pasztetem Krojona bagietka smarowana mastem z
pasztetem, dekorowane gruszka i zurawina i
ziotami
10. | Kanapka na pumperniklu z kawiorem Pumpernikiel dekorowany serkiem
Smietankowym z kawiorem, warzywami i
ziotami
Matle przekaski typu finger food
Lp. Nazwa Opis
L Koreczki z szynka i ananasem Pokrojone w kostke szynka. ser zotty i ananas
na wykataczce
2. Jajko przepidreze na grzance Jajko przepidrcze, oliwka i korniszon na
wykataczce
3 Rulonik z szynki Mus chrzanowy z jajkiem zawinigety w szynke
4. Szynka parmenska z melonem Rozyczka z szynki parmenskiej z kulka melona
S. Pikantne kulki serowe Kulki serowe obtoczone w szczypiorku
6. Koreczki z tunczyka w czarnym Pieczone kostki tunczyka panierowana w
sezamie czarnym sezamie
7. Bruschetta z pomidorami i $wiezg Pomidory zapieczone z bazylig, mozzarellg na
bazylia grzance z bagietki
8. Vol au venty ze szpinakiem Vol au vent faszerowany musem szpinakowym
0. Vol au venty z pieczarkami Vol au vent faszerowany musem
pieczarkowym
10. Tartinki z pasta z makreli Pasta z makreli (makrela, cebulka, majonez,
przyprawy) na tartince z dekoracjg warzywng
Salatki i surowki
Salatki
Lp. Nazwa Opis

Satatka z selera naciowego i kurczaka

Kurczak pieczony z selerem naciowym,
winogronem i majonezem




2. Satatka grecka Satata lodowa, oliwki. ser feta, ogorki,
pomidory, cebula w sosie vinegret
3. Satatka jarzynowa Pokrojone w kostke gotowane warzywa z
ogorkiem kwaszonym i jajkiem w majonezie
4. Satatka z makaronem sojowym i Smazone pieczarki z makaronem sojowym i
pieczarkami szczypiorkiem z przyprawami
5. Satatka nicejska Satata lodowa, tunczyk, jajko i majonez
6. Satatka z rukoli Rukola. pestki granatu. ser plesniowy, sos
balsamiczny
7. Satatka z kuskusem i warzywami Parzony kuskus z drobno posiekanymi
warzywami z przyprawami
8. Satatka gyros z kurczakiem Kurczak pieczony z kukurydza z sosem
Jjogurtowym i ketchupem z przyprawami
Surowki
Lp. Nazwa Opis
l. Z marchewki i chrzanu Starta marchewka. jabtko. chrzan. Smietana
2, Selera z rodzynkami Starty seler, jabtko .rodzynki. Smietana
3. Z kapusty biatej Poszatkowana kapusta, cebulka, ,majonez
4. Z kapusty czerwonej Poszatkowana kapusta .cebulka. jabtko, olej
5. Z kapusty kiszonej Kapusta kiszona. jabtko. cebula. olej
6. Z ogorka swiezego Ogorek pokrojony w kostke .cebula. olej
7. Mizeria Ogorek pokrojony w plastry. Smietana
8. Z pora z majonezem Pory pokrojone w kostke i jabtko
Zupy
Lp. Nazwa Opis
l. Zupa krem z groszkiem ptysiowym Zupa krem z selera lub innych warzyw
2. Kotduny w rosole Rosot drobiowy + kotdunami wlasny wyréb
£ Zupa grzybowa z tazankami Zupa z borowikow suszonych + tazanki
4. Barszcz czerwony z pasztecikiem Czysty barszcz czerwony + pasztecik z migsem
5. Zurek z jajkiem Zurek z kietbasa z ugotowanym jajkiem
6 Biaty barszcz z biata kietbasa Biaty barszcz z bialg kietbasa
Dania gléwne gorace
Migsne (r6zne gatunki mies, w tym co najmniej 4 z drobiu)
Lp. Nazwa Opis
l. Dewolaj Filet z kurczaka z mastem i zielong pietruszka
2 Kurczak curry Piers kurczaka pokrojona w paski z sosem
curry
3 Filet z kurczaka Piers z kurczaka w chrupigcej panierce
4. Kurczak po hawajsku Filet z kurczaka z ananasem. serem zottym
3k Kotlet schabowy Schab rozklepany i panierowany
6. Filet ze schabu z cebulka Schab smazony saute z cebulka
7. Zraz wotowy zawijany Zrazowa rozklepana i zawinety boczek, cebula,

ogorek kiszony

(OS]



8. Bitki ze schabu Schab rozklepany i uduszony w sosie
Wieprzowina po mazowiecku Schab pokrojony w paski i podsmazony.
zalany $mietang
10. Bouef Strogonow Wotowina zrazowa pokrojona w paski z
cebulka i pieczarkami
Ryby i owoce morza
L. Nazwa Opis
l. Dorsz panierowany smazony Filet z dorsza panierowany
2. Losos pieczony Filet z fososia pieczony w piecu
3. Miruna w sosie greckim Filet z miruny smazony saute + sos grecki
4. Roladka z soli Filet z soli pieczony z warzywami i sosem
cytrynowym
5. Krewetki smazone panierowane w Krewetki smazone i podane z sosem
tempurze czosnkowym
Bezmigsne
Lp. Nazwa Opis
l. Nalesniki z serem Usmazone nalesniki przetozone serem i podane
Z sosem owocowym 1 bitg Smietang
2, Nalesniki z jabtkami Usmazone nalesniki przetozone jabtkami i
polane czekoladg
3 Krokiety z pastg jajeczng Usmazone nalesniki przelozone pasta jajeczng i
opanierowane
4. Pierogi leniwe Ugotowane ziemniaki. ser. maka podane z
mastem i buteczka
5 Papryka faszerowana ryzem i Papryka lub inne warzywa pieczemy z ryzem.i
warzywami warzywami + sos pomidorowy
Specjalne (koszerne, halal)
Lp. Nazwa Opis
1i: Czulent koszerny Jagnigcina i indyk pokrojony w kostke duszone
z warzywami z fasola i kasza
2. Kofty wotowe z bobem (halal) Mielona wotowina formowana w kulki
smazona na gtebokim oleju z cebulg i
przyprawami
Dodatki
Warzywa na cieplo (inne niz dania bezmiesne)
Lp. Nazwa Opis
l. Buraczki zasmazane Buraki gotujemy, Scieramy na tarce i
zasmazamy
2. Marchewka z groszkiem Marchewke kroimy w kostka i dodajemy
groszek, gotujemy i zasmazamy
3. Kapusta zasmazana Kapuste szatkujemy, gotujemy i zasmazamy
4. Warzywa gotowane na parze Wszystkie warzywa gotujemy na parze i
podajemy z mastem i buteczka
5. Kalafior gotowany Kalafior gotowany polany butkg zasmazang z
olejem




Dodatki skrobiowe (zgodnie z ust.16, pkt 6 opisu przedmiotu zamowienia)

Lp. Nazwa Opis
1. Kluski ktadzione Zrobi¢ ciasto na kluski kadzone
Formowac i gotowa¢ bezposrednio przed
podaniem
2 Ziemniaki piure Ugotowane i ubite ziemniaki
3. Ziemniaki pieczone Surowe ziemniaki i kroimy, przyprawiamy i
pieczone w piecu
4. Kasza gryczana Przyprawiamy do smaku i parujemy
3. Ryz Przyprawiamy do smaku i parujemy
Ciasta i desery
Desery
Lp. Nazwa Opis
L. Z mango z ziarenek chia Ziarenka moczymy w mleczku kokosowym
2 Deser z zielonej tapioki z musem Tapioke ugotowaé z mlekiem i przetozy¢
truskawkowym musem truskawkowym
3, Galaretki w paski Rozpuszczamy galaretke w mniejszej ilosci
wody i przektadamy smietanka z jogurtem
warstwowo .rozne kolory
4. Mus czekoladowy Ubijamy Smietanka z czekolada i podajemy z
wisniami
5. Tiramisu Robimy krem i przektadamy z biszkopcikami
moczonymi w amaretto
Ciasta
Lp. Nazwa Opis
i sernik Sernik na kruchym spodzie
2 szarlotka Szarlotka pieczona na kruchym spodzie
3. WZ-ka Biszkopt czekoladowy przetozony bitg
Smietang
4. Napoleonka Ciasto francuskie z kremem
3. Rolada z kremem Ciasto biszkoptowe zawijane z kremem
6. Rolada z jabtkami Ciasto biszkoptowe przetozone jabtkami
7. Torty rozne smaki Torty biszkoptowe ,orzechowe. makowe
8. Paczki Wyrob wiasny na samych z6ttkach
Ciastka
Lp. Nazwa Opis
1. Mini tarty Male ciasteczka jabtkami. rabarbarem
2; rogaliki Ciasto krucho drozdzowe
3. babeczki Z owocami
4. eklerki Ciasto ptysiowe z bitg Smietang owalne
3. ptysie Ciasto ptysiowe okragte
6. Rozki francuski Ciasto francuskie zawinigte w rozek
7. Mufinki rozne smaki Czekoladowe. cytrynowe
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UWAGA:

Liczba propozycji nie moze by¢ mniejsza niz wskazana w pkt 17 OPZ.
Niniejszym oswiadczam. iz propozycja dan wskazana w Karcie dan jest nasza autorska propozycja.

Podpis elektroniczny lub podpis zaufany albo podpis osobisty w postaci elektronicznej.



