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Dyscyplina naukowa/dyscypliny 
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Technologia żywności i żywienia 

Rozwój zawodowy (stopnie i tytuły 

naukowe) chronologicznie 
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żywności w Polsce 

Doktor habilitowany nauk rolniczych, 13.07.2017, Studia nad 

systemowym zapewnieniem bezpieczeństwa żywności 
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Doświadczenie w pracy z 

doktorantami (obronione 

doktoraty, otwarte przewody), 

chronologicznie 

Ukończona rozprawa doktorska pt. „Optymalizacja zarządzanie dostawcami 
surowców i materiałów dla kontaktu z żywnością w zakładach mięsnych”.  
 
Dwóch doktorantów w toku: Analiza porównawcza systemów zarządzania 
bezpieczeństwem żywności wdrożonych w różnych krajach oraz Ocena 
zapewnienia bezpieczeństwa żywności wśród interesariuszy produktów 
ekologicznych 



 

 

Dorobek projektowy/grantowy (z 

ostatnich 10 lat) 

1. Kierownik międzynarodowego projektu. SAFE-ORGfood 

„Transnational quality education for organic food safety”, Project 

No. 2020-1-PL01-KA203-081809, Erasmus+ Partnerstwa 

Strategiczne (2020 – 2022). 

2. Kierownik międzynarodowego projektu. „Food hygiene and dietary 

habits in Poland and Turkey”. Projekt w ramach umowy bilateralnej 

pomiędzy Aydin Adnan Menderes University i SGGW (2018-2019). 

3. Kierownik międzynarodowego projektu. „Street food vendor’s 

hygienic practices in some Asian and EU countires”. Projekt 

realizowany w ramach mobilności Erasmus+ i Własnego Funduszu 

Stypendialnego JM Rektora SGGW (2016-2018). 

4. Kierownik krajowego projektu. „Diagnoza systemu żywnościowego 

miasta stołecznego Warszawy”, Projekt konkursowy realizowany 

ze środków Urzędu Miasta  m.st. Warszawy (KZL 506-01-780500-

R00490-99). 

5. Wykonawca. „Laktotechnologia jako odpowiedź na specjalne 

potrzeby żywieniowe dzieci urodzonych przedwcześnie. Projekt 

konkursowy Fundacji Banku Mleka Kobiecego, Instytutu Wysokich 

Ciśnień UNIPRESS, SGGW, Warszawskiego Uniwersytetu 

Medycznego, Banku Żywności SOS. Projekt finansowany przez 

Narodowe Centrum Badań i Rozwoju nr/IS-1/031/NCBiR/2014. 

Zakres tematyczny – problem 

badawczy – do rozwiązania 

którego poszukuje się doktoranta 

1.  Badanie I ocena wiedzę na temat bezpieczeństwa żywności 

wśród pracowników i klientów sektora żywności i napojów, 

identyfikując luki w wiedzy na temat zapobiegania ryzyku, 

higieny i procedur bezpiecznego obchodzenia się z 

żywnością w krajach rozwiniętych i rozwijających się, 

analizujące czynniki kulturowe, edukacyjne i społeczno-

ekonomiczne wpływające na świadomość, oraz ocenia 

dysproporcje w wiedzy pomiędzy pracownikami i turystami. 

2. Ocena programów szkoleń z zakresu bezpieczeństwa 

żywności dla pracowników gastronomii, ocena ich 

skuteczność w promowaniu bezpiecznych praktyk oraz 

zaproponowano rekomendacje usprawnień. Celem tego 

badania jest poprawa praktyk w zakresie bezpieczeństwa 

żywności poprzez zalecenia oparte na dowodach, 

ukierunkowane interwencje, kampanie uświadamiające 

społeczeństwo, obowiązkowe szkolenia i programy 

certyfikacji. 

3. Ocena wyborów zakupowych żywności przez młodych ludzi, 

odnosząc się do podejścia zrównoważonego rozwoju. 
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