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Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

Technologia zywnosci i zywienia

Rozwoj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

2019 r. - doktor habilitowanynauk rolniczych w dyscyplinie technologia
Zywnosci i zywienia

2008 r. - doktor nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywno$ci i
Zywienia

Najwazniejsze
publikacje/patenty/ z ostatnich 3
lat (maksymalnie 10)

1. Zielinska D., Dtugosz E., Zawistowska-Deniziak A. (2018):
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International, Article ID 5063185, 15 pages.
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione doktoraty,
otwarte przewody), chronologicznie

2013-2017, tytut rozprawy doktorskiej: ,Ocena in vitro wta$ciwosci
probiotycznych  szczepéw  bakterii  fermentacji  mlekowe;
wyizolowanych z Zzywnosci SGGW w Warszawie (promotor
pomocniczy)




2014-2021, tytut rozprawy doktorskiej: ,Ocena  wiasciwosci
przeciwdrobnoustrojowych szczepow bakterii fermentacji mlekowe;
wyizolowanych z zywnosci”, SGGW w Warszawie (promotor
pomocniczy)

2021-obecnie, tytut rozprawy doktorskiej: Zastosowanie metabolitéw
bakterii fermentacji mlekowej (LAB) oraz bakterii kwasu octowego
(AAB) do biokonserwacji miesa i przetworéw miesnych (promotor)

2022-obecnie, tytut rozprawy doktorskiej: Rola bakterii fermentacii
mlekowej pochodzacych z Zzywnosci w neuroprotekcji poprzez
utrzymanie homeostazy dolnego odcinka przewodu pokarmowego
czlowieka (promotor)

Dorobek projektowy/grantowy
(z ostatnich 10 lat)

1. Kierownik projektu NCN PRELUIUM BIS 3 (Nr DEC-
2021/43/0/NZ9/02468) nt.. ,Rola bakterii fermentacji mlekowej
pochodzacych z zywnosci w neuroprotekcji poprzez utrzymanie
homeostazy dolnego odcinka przewodu pokarmowego cztowieka”.
Okres realizacji 2022-2026.

2. Kierownik zadania badawczego NCN Miniatura | (Decyzja Dyrektora
Narodowego Centrum Nauki Nr DEC-2017/01/X/NZ9/01627 z dnia
10.01.2018r.) nt: ,Ocena in vitro zjawiska hamowania adhezji
patogendw do Sluzu jelitowego, przez zywe i inaktywowane cieplnie
komérki Lactobacillus”. Okres realizacji 2018-1019.

3. Kierownik  projektu: ,Zastosowanie = metabolitbw  bakterii
Lactobacillus jako czynnika przediuzajacego trwato$¢ Zzywnosci
ready-to-eat” Program Inkubator Innowacyjnosci 4.0., Wsparcie
zarzadzania badaniami naukowymi i komercjalizacja wynikéw prac
B+R w jednostkach naukowych i przedsiebiorstwach”,
realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Inteligentny
Rozwoj 2014-2020.

4. Kierownik projektu ,Biotechnologiczny sposéb wytwarzania
witaminy K2 o rozszerzonym spektrum zawartosci menachinonéw.”
Program Inkubator Innowacyjnosci 2.0., w ramach Dziatania 4.4
Zwigkszanie potencjatu kadrowego sektora B+R, Programu
Operacyjnego Inteligentny Rozwoj 2014-2020. Umowa Nr
MNiSW/2019/174/DIR z dnia 13.06.2019 .

5. Kierownik zadania badawczego w ramach wewnetrznego trybu
konkursowego na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka i
Konsumpcji, SGGW w Warszawie, dla mtodego pracownika nauki w
trzech kolejnych latach: 2012, 2013 i 2014.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania ktorego
poszukuije sie doktoranta

Wiasciwosci probiotyczne szczepow bakterii fermentacji mlekowej,
postbiotyki, mechanizmy dziatania, wptyw na zdrowie cztowieka

Podstawowe oczekiwania wobec
kandydata na doktoranta

Bardzo dobra znajomos¢ jez. angielskiego, umiejetnos¢ i cheé pracy w
laboratorium mikrobiologicznym, znajomos¢ metod analizy
statystycznej, pracowito$¢
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