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Dyscyplina naukowa/dyscypliny 
naukowe 

Technologia Żywności i Żywienia 

Rozwój zawodowy (stopnie i tytuły 
naukowe) chronologicznie 

15.11.2019 – dr hab. nauk rolniczych w dyscyplinie technologia 
żywności i żywienia, Instytut Nauk o Żywności, Szkoła Główna 
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Tytuł rozprawy: 
Naturalne przeciwutleniacze jako związki stabilizujące wybrane 
oleje roślinne. 
24.11.2004 - dr nauk farmaceutycznych, Akademia Medyczna w 
Warszawie (obecnie Warszawski Uniwersytet Medyczny), 
Wydział Farmaceutyczny. Tytuł pracy: Synteza i badanie 
właściwości biologicznych i fizykochemicznych wybranych 
fluorowcopochodnych benzimidazolu i puryny. 
19.06.1998 - magister chemii, Uniwersytet Warszawski, Wydział 
Chemii. Tytuł pracy: Synteza podstawionych pochodnych 
trifluoroacetofenonu – jonoforów do oznaczania CO2 w płynach 
ustrojowych. 
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Doświadczenie w pracy z 
doktorantami (obronione 
doktoraty, wszczęte 
przewody/postępowania), 
chronologicznie 

Doktorantka z University of Gaziantep, 2010. Opieka naukowa 
nad częścią badawczą jej pracy doktorskiej dotyczącej oceny 
aktywności przeciwutleniającej badanych tłuszczów. 

Dorobek projektowy/grantowy (z 
ostatnich 10 lat) 

- 

Zakres tematyczny – problem 
badawczy – do rozwiązania 
którego poszukuje się doktoranta 

Poszukiwanie surowców roślinnych będących źródłem związków 
biologicznie czynnych, szczególnie tych wykazujących 
aktywność przeciwutleniającą oraz tych, z których można 
pozyskać tłuszcz. Możliwość zastosowania materiału roślinnego 
oraz otrzymanych z niego izolatów w podnoszeniu stabilności 
przeciwutleniającej wybranych produktów żywnościowych. 
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