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Do$wiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
przewody/postepowania),
chronologicznie

1. promotor obronionej z wyrdznieniem pracy doktorskiej: Agnieszka
Rekas, 2019, pt. "Wptyw wstepnej obrobki termicznej nasion
rzepaku z zastosowaniem mikrofal na zawarto$¢ zwigzkow
bioaktywnych,  stabilno§¢  oksydacyjng i pojemnosé
przeciwutleniajacg wytloczonego oleju”

2. promotor pracy doktorskiej Adonis Hilal: od 2020 w trakcie
realizacji pt. ,Badanie wlasciwosci fizykochemicznych i
teksturalnych hydrozeli polisacharydowo-biatkowych”.

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

projekt badawczy habilitacyjny NCN: N N312 256740 - 2 letni 2011-
2013, pt: ,Badania nad czynnikami wptywajgcymi na warto$¢
zywieniowg i bezpieczenstwo oleju rzepakowego ttoczonego na

zimno’, N N312 256740, 2010-08-05 (UMOWA  Nr
2567/B/P01/2011/40)

Zakres tematyczny — problem 1. Wptyw sktadu oleju z czarnuszki siewnej na jego jakos¢ i stabilno$¢

badawczy — do rozwiazania ) OOTSYdaf’wtq o0&, stabinoté. berpiesserit

. o . Oleje niefiltrowane — jako$¢, stabilno$¢, bezpieczenstwo
ktérego poszukuje sie doktoranta
gop I Sie 3. Blendy olejow ttoczonych na zimno - stabilnos¢ oksydacyjna

4. Przydatnos¢ olejéw wysokooleinowych do smazenia
5. Analiza czynnikéw wptywajacych na stabilno$¢ oksydacyjng i

warto§¢  zywieniowa  tuszczéw  ro$linnych i produktow

zawierajacych tluszcze
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