Wizytéwka naukowa kandydata na promotora

Imig i Nazwisko, stopien, tytut naukowy: Krzysztof Dasiewicz, dr hab. inz., prof. SGGW

Dyscyplina naukowa/dyscypliny
naukowe

technologia zywnosci i zywienia

Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

*SGGW, Wydziat Technologii Zywnosci (Wydziat Nauk o Zywnosci), od
1995 do chwili obecnej

'magister inz.: SGGW, Wydziat Technologii Zywnosci, 1995, technologia
migsa

«doktor nauk technicznych: SGGW, Wydziat Technologii Zywnosci, 2002,
technologia migsa

«doktor hab.: 2014, Nauki Rolnicze w dziedzinie Technologia Zywnosci i
Zywienia — Technologia Miesa

Najwazniejsze publikacje/patenty/ z
ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)

1 Dasiewicz Krzysztof, Stowiniski Mirostaw, Cegietka Aneta,
Szymanska Iwona: Analiza wycieku soku w miesie wotowym w
jednostkowych opakowaniach typu MAP, Polskie Mieso, vol. 51, nr
1,2024, s. 40-43, 5 punktéw

2  Ciecierska Marta, Dasiewicz Krzysztof, Wolosiak Rafat: Methods of
Minimizing  Polycyclic Aromatic Hydrocarbon Content in
Homogenized Smoked Meat Sausages Using Different Casings and
Variants of Meat-Fat Raw Material, Foods, Molecular Diversity
Preservation International (MDPI), vol. 12, nr 22, 2023, Numer
artykutu: 4120, s. 1-18, DOI:10.3390/foods 12224120, 140 punktow,
IF(5,2)

3 Cegietka Aneta, Ha¢-Szymanczuk Elzbieta, Stowinski Mirostaw,
Dasiewicz Krzysztof: Aspekty zdrowotne zwigzane z grillowaniem
migsa, Gospodarka Miesna, SIGMA-NOT Sp. z 0.0., nr 5, 2022, s.
22-26, 20 punktow

4  Dasiewicz Krzysztof, Cegietka Aneta, Stowinski Mirostaw: An
attempt to use various fat raw materials in the production of
homogenized sausages, Postepy Techniki  Przetworstwa
Spozywczego, Wyzsza Szkota Menadzerska, vol. 32/60, nr 1, 2022,
s. 46-57, 20 punktow

5 Dasiewicz Krzysztof: Merchandising — technika gwarantujaca
skuteczno$C i bezpieczenstwo sprzedazy miesa i produktéw
miesnych, Przemyst Spozywczy, Wydawnictwo Czasopism i Ksigzek
Technicznych SIGMA NOT Sp. z 0.0., vol. 75, nr 12, 2021, s. 18-23,
DOI:10.15199/65.2021.12.3, 20 punktow

6 Dasiewicz Krzysztof: Mieso in vitro — dylematy producentéw oraz
konsumentow, Przemyst Spozywczy, vol. 75, nr 3, 2021, s. 14-19,
DOI:10.15199/65.2021.3.3, 20 punktéw

7 Matyba Piotr, Florowski Tomasz, Dasiewicz Krzysztof, Ferenc
Karolina, Olszewski Jarostaw, Trela Michat, Stowinski Mirostaw,
Sady Maria, Domanska Dominika, Gajewski Zdzistaw: Performance
and Meat Quality of Intrauterine Growth Restricted Pigs, Animals,
Multidisciplinary Digital Publishing Institute (MDPI), vol. 11, nr 2,




2021, Numer artykutu: 254, s. 1-14, DOI:10.3390/ani11020254,
taczna liczba autorow: 12, 100 punktéw, IF(3,231)

8  Stowinski Mirostaw, Miazek Joanna, Dasiewicz Krzysztof, Cegietka
Aneta: An attempt to use a barley fibre preparation containing -
glucan in the production of functional canned meat, International
Journal of Food Science and Technology, vol. 56, nr 12, 2021, s.
6258-6267, DOI:10.1111/ijfs.15335, 70 punktdw, IF(3,612)

9  Stowinski Mirostaw, Miazek Joanna, Dasiewicz Krzysztof, Chmiel
Marta: The Effect of the Addition of Fiber Preparations on the Color
of Medium-Grounded Pasteurized and Sterilized Model Canned
Meat Products, Molecules, vol. 26, nr 8, 2021, Numer artykutu: 2247,
s. 1-11, DOI:10.3390/molecules26082247, 140 punktow, IF(4,927)

10 Stasiak-Rozanska Lidia, Berthold-Pluta Anna, Pluta Antoni,
Dasiewicz Krzysztof, Garbowska Monika: Effect of Simulated
Gastrointestinal Tract Conditions on Survivability of Probiotic
Bacteria Present in Commercial Preparations, International Journal
of Environmental Research and Public Health, vol. 18, nr 3, 2021,
Numer artykutu: 1108, s. 1-17, DOI:10.3390/ijerph18031108, 140
punktow, IF(4,614)

Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione doktoraty,
:otwarte przewody), chronologicznie

Prowadzenie seminariéw, wyktadéw i ¢wiczen dla doktorantéw w Szkole
Doktorskiej na Wydziale Nauk o Zywnos$ci. Promotor pracy doktorskiej.

Dorobek  projektowy/grantowy
ostatnich 10 lat)

(z

1. Innowacyjny projekt podnoszenia kwalifikacji pracownikdéw branzy
migsnej (uboju, rozbioru, przetwoérstwa, sprzedazy - hurt i detal),
Beneficjent: Stowarzyszenie Rzeznikow i Wedliniarzy RP, WND-
POKL.08.01.01-22-186/13, Priorytet VII. Regionalne kadry gospodarki,
Rozwdj pracownikéw i przedsigbiorstw w regionie, Poddziatanie 8.1.1
Wspieranie rozwoju kwalifikacji zawodowych i doradztwo dla
przedsiebiorstw, wyktadowca, wykonawca, 2014/2105)

2. Opracowanie technologii produkcji materiatu odniesienia (RM) typu
,konserwa migsna” (Inkubator Innowacyjnosci, wykonawca projektu,
2022).

3. Opracowanie i komercjalizacja pokarmu o obnizonej zawartosci
poliamin oraz preparatu roslinnego do obnizania poziomu poliamin w
materiale biologicznym  (Program Operacyjny Polska Wschodnia 2014-
2020, POPW.01.01.02-06-0143/21, wykonawca projektu, cztonek Rady
Naukowej, 2022/2023)

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania ktorego
poszukuje sie doktoranta

Zagadnienia zwigzane z aspektami technologicznymi, zdrowotnymi i
ekonomicznymi  przetwarzania ~ surowcow  zwierzecych  oraz
zastosowaniem technik wizyjnych w ocenie jakosci miesa. Stosowanie
bioprotekcji w utrwalaniu migsa i przetworow miesnych.

Dane kontaktowe:
Wydziat/Instytut
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Telefon
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