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Dyscyplina naukowa/dyscypliny
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Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

2001 r. - Mgr inz. Kierunek: Technologia Zywnosci i Zywienie
Cztowieka, Wydziat Technologii Zywno$ci, SGGW w Warszawie
2005 r. - Drinz. Wydziat Nauk o Zywno$ci, SGGW w Warszawie

2019r. - Drhab. inz. — w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia

Najwazniejsze publikacje/patenty/
z ostatnich 3 lat (maksymalnie 10)

1. Bry$ J, Stanczak A, Skwierczynska A, Adamczuk U.
Instrumental Evaluation of Selected Properties of Oil Extracted
from Walnuts before and after the Roasting Process. Biology and
Life Sciences Forum. 2023;26 (1):1-6. doi:10.3390/foods2023-
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Galus S. Physical and Chemical Properties of Vegetable Films
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doi:10.3390/molecules28124626
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Larvae Dried with Convective and Infrared—Convective Methods.
Molecules. 2023;28:1-19. doi:10.3390/molecules28248121
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Blends Interesterified by Using Immobilized Rhizomucor miehei
Lipase. Applied Sciences-Basel. 2022;12:1-14.
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Bry$ A, Brzezinska R, Dolatowska-Zebrowska K, Matajowicz J,
Ziarno M, Obranovi¢ M, i in. Human Milk Fat Substitutes from
Lard and Hemp Seed Oil Mixtures. Applied Sciences-Basel.
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Gérska A, Ostrowska-Ligeza E, Wirkowska-Wojdyta M.
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Doswiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
przewody/postepowania),
chronologicznie

1.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Hanny
Ciemniewskiej-Zytkiewicz. Otwarcie przewodu: 13.06.2014. Praca
obroniona z wyréznieniem dnia 7.07.2016 roku.

2.Promotor pomocniczy w przewodzie doktorskim pani Justyny
Kadzinskiej: Otwarcie przewodu: 02.12.2017. Praca obroniona dnia
26.10.2023 roku.

3. Promotor pomocniczy pana Bharani Kumar Palani. Rozpoczecie
studiéw w Szkole Doktorskiej 10.10.2022 roku.

4. Promotor pomocniczy pana Sina Makouei. Rozpoczecie studiow w
Szkole Doktorskiej 10.10.2023 roku

5. Promotor pomocniczy pani Marty Siol. Rozpoczecie studiow w
Szkole Doktorskiej 10.10.2023 roku.

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

1. Realizacja projektu w Przedsigbiorstwie WITPOL w ramach
programu ,Staz Sukcesem Naukowca®. Okres realizacji: od
1.04.2014. do 30.09.2014.

2. Realizacja projektu w ramach Wfasnego Funduszu
Stypendialnego SGGW w Laboratory for Oil and Fat Technology,
Department of Food Engineering, Faculty of Food Technology
and Biotechnology, University of Zagreb. Okres realizacji: od
25.06.2020 do 25.09.2020.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktérego poszukuije sie doktoranta

Celem pracy w pierwszym etapie bedzie opracowanie sktadu
recepturowego  innowacyjnych  produktéw  zawierajgcych
substancje bioaktywne oraz uboczne skfadniki przemystu
olejarskiego. W drugim etapie otrzymane produkty bedg
poddane analizie jako$ciowej. Szczeg6towo zostanie zbadana
frakcja lipidowa, ktdra ma istotny wptyw na trwato$¢ produktow
spozywczych.  Praca bedzie mogta byC realizowana we
wspotpracy z przedsiebiorstwem zajmujgcym sie produkcjg m.in.
olejow.
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