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Rozwdj zawodowy (stopnie i tytuty
naukowe) chronologicznie

Mgr inz. technologii zywno$ci i zywienia cztowieka — 09.07.1996 —
SGGW w Warszawie

Drinz. nauk rolniczych — 21.06.2001 - SGGW w Warszawie
Dr hab. nauk rolniczych — 14.04.2014 — SGGW w Warszawie
Prof. Uczelni SGGW - 02.01. 2020 - SGGW w Warszawie
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10. Piasecka I., Gérska A., Ostrowska-Ligeza E., Stanistaw K. The
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Do$wiadczenie w pracy z
doktorantami (obronione
doktoraty, wszczete
przewody/postepowania),
chronologicznie

Promotor w przewodzie doktorskim mgr inz. Karoliny Dolatowskiej-
Zebrowskiej ,Wplyw etapow przetwarzania surowca na stabilnosé
ttuszczu w czekoladach gorzkich” obrona 16.05.2023 r

Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

Projekt inwestycyjny aparaturowy: ,Wzmocnienie zasobéw aparatury
analitycznej w celu prowadzenia innowacyjnych badan w Katedrze
Chemii Wydziatu Nauk o Zywnosci, SGGW”, 2015 rok.

Projekt o przyznanie dotacji na utrzymanie aparatury naukowo-

badawczej w Katedrze Chemii Wydziatu Technologii Zywnosci,
SGGW, SPUB, 2022 rok w rozpatrywaniu.

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktérego poszukuije sie doktoranta

Analiza wiasciwosci termicznych zywnosci i ich wptywu na stabilnos¢
poszczegdlnych sktadnikow produktow spozywczych. Szczegétowa
kontrola kierunkdw zmian zachodzacych podczas modyfikacii,
przetwarzania i przechowywania zywnosci z wykorzystaniem technik
termicznych.
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