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Dorobek projektowy/grantowy (z
ostatnich 10 lat)

Kierownik zadania w projekcie ,Opracowanie optymalnej technologii
pozbiorczej dla owocow minikiwi (Actinidia arguta) oraz prototypu
modutu nieinwazyjnie sortujgcego owoce pod wzgledem stopnia
dojrzatosci (MODOM)” — 2020-2022

Zakres tematyczny — problem
badawczy — do rozwigzania
ktérego poszukuije sie doktoranta

Wykorzystanie  zawartosci  cukrow, —aminokwasow, kwasow
organicznych i zwigzkéw lotnych jako markeréw do okre$lenia
pochodzenia botanicznego miodow.
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